
Offre catalogue 2026

Thème Intitulé de Formation Durée en hrs

Tarifs HT                 

Cours Collectif par 

stagiaire*

Tarifs HT                  

Cours Individuel
Budget 2026 OPCO

Vente additionnelle en boutique 14 770 € 1 540 € < 11 SAL: 2 500 €

Le Management en boutique 21 1 155 € 2 310 € > 11 SAL: 3 300 €

 Excel 21 1 155 € 2 310 €

 Word 21 1 155 € 2 310 €

 PowerPoint 21 1 155 € 2 310 €

 Outlook 21 1 155 € 2 310 €

Créer des supports de communication 

professionnels avec CANVA
21 1 155 € 2 310 €

Gérer mon site Internet avec WordPress 21 1 155 € 2 310 €

Collaborer avec I'IA en environnement 

professionnel
21 1 155 € 2 310 €

Manager en Unité de Restauration Rapide 105 1 650 €

Caissier en Unité de Restauration Rapide 105 1 500 €

Cuisinier en Unité de Restauration Rapide 105 1 500 €

14 770 € 1 540 €

7 385 € 770 €

14 1 000 € 2 000 €

7 500 € 1 250 €

Sauveteur Secouriste du Travail - SST 14 770 € 1 540 €

Sauveteur Secouriste du Travail - SST 7 385 € 770 €

jjmva22052026

Tarifs du 22/05/2026 au 31/10/2026

LNDL FORMATION – 5 rue de Lisbonne 93110 Rosny-sous-Bois Tel: 01 45 28 28 78 / formation@lndl.fr  / SIREN 842 098 956 – NDA 11931053793

* Pour un groupe de 3 stagiaires minimum à 10 stagiaires maximum.

Sécurité

PEOI avec France Travail,             

nous consulter

< 11 SAL: 2 000 €     

> 11 SAL: 3 000 €

Nous consulter

Nous consulter

Commerce

Bureautique

Digital

Restauration
Hygiène alimentaire: la méthode HACCP

Hygiène alimentaire:                                                   

la méthode HACCP, avec Remios


